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Menü- & 
Buffetvorschläge 

 
 
 
 

 
 

 
Die einzelnen Gerichte sind austauschbar, 

 
Sie können sich die Speisen individuell 

zu Ihrem Festmenü / Festbuffet 
zusammenstellen. 

 
Lassen Sie uns Ihre Wünsche wissen, wir beraten Sie gerne. 
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Menü 1 
 

Hühnersuppe mit Eierstich und Einlage 
Rinderroularde „ Hausfrauen Art „ 

Schweinenackenbraten mit Champignons 
Bratensauce , große Gemüseauswahl 

Butterkartoffeln und Kartoffelkroketten 
Zitronencreme mit Sahne 

 
Preis pro Person  18,75 Euro 

 
 
 

 
Menü 2 

 
Westfälische Hochzeitssuppe 

Rinderschmorbraten mit Champignonköpfen 
Gebratene Hähnchenbrust 

Bratensauce , Sauce Hollandaise 
Große Gemüseauswahl , gemischter Salat 
Butterkartoffeln und Herzoginkartoffeln 

Vanille-Eis mit heißen Kirschen und Sahne 
 

Preis pro Person  18,75 Euro 
 
 
 
 

Menü 3 
 

Kartoffelsuppe mit Schinkenstreifen 
Jungschweinsrücken 

Rinderschmorbraten mit Champignons 
Bratensauce , Sauce Hollandaise 

Große Gemüseauswahl , gemischter Salat 
Butterkartoffeln und Kartoffelkroketten 

Ravensberger Gold & Silber 
 

Preis pro Person  20,00  Euro 
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Menü 4 

 
Festtagssuppe 

Medaillons vom Schweinefilet 
Rinderfilet, im Stück gebraten 

Sauce Bearnaise , Rotweinsauce 
Gratinierter Staudensellerie  , Gemüseauswahl 

Gemischter Salat , Rahmkartoffeln 
Kartoffelrösti 

Zweierlei Schokoladenmus mit Beerenkompott 
 

Preis pro Person  24,50 Euro 
 
 
 
 

Menü 5 
 

Champignoncremesuppe mit Sahnehaube 
Wildschweinbraten mit Pfifferlingen 

Gedampfte Hirschkeule 
Wildrahmsauce , Preißelbeeren in der Birne 

Rotkohl , Gemüseauswahl 
Kartoffelkroketten und Butterkartoffeln 

Walnußeis  mit heißen Pflaumen und Sahne 
 

Preis pro Person  24,50 Euro 
 
 
 
 

Menü 6 
 

Wildrahmsuppe mit Chesterstrange 
Medaillons vom Hirschrücken  

Scheiben von der Entenbrust mit Trauben und Nüssen 
Rahmsauce , Preißelbeeren 

Rosenkohl , Broccolie und Rotkohl 
Blattsalate in Orangensahne 

Kartoffelrösti und Butterkartoffeln 
Bratapfel mit Mazipan und Rosinen gefüllt 

Vanillesauce 
 

Preis pro Person  27,50  Euro 
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Menü 7 
 

Klare Ochstail mit Käsestange 
Schweinefilet im Wirsingmantel 

Rinderfiletbraten mit Sc. Bernaise 
Rahmsauce 

Gartenfische Salate 
Bunte Gemüseauswahl 

Kartoffelkroketten 
Schlupfnudeln 

Frische Feigenscheiben an Walnußeis 
 

Preis pro Person  28,50 Euro 
 

 
 
 

Menü 8 
 

Wildrahmcremesuppe mit frischen Kräutern  
Filets vom Weideschaf 

 Schweinemedaillon im Speckmantel 
Bohnenbündchen 

Blattsalate in Sahnedressing 
Marcairkartoffeln 

Zitronenweincreme garniert 
 

Preis pro Person  28,75 Euro 
 

 
 
 

Selbstverständlich stellen wir Ihnen auch Ihr individuelles 
Menue zusammen! 
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Nr. 9   „Westfälisches Kaltes Buffet“ 
 

Geräucherte Forellenfilets aus dem Meierteich , Preißelbeersahne 
Gefüllte Eier mit Räucherlachs und Forellenkaviar garniert 

Saftschinkenröllchen mit Spargel gefüllt 
Kleine Fleischbällchen mit Oliven 

Schweineschnitzel mit Zitronenspalten 
Schweinemedaillons mit Früchten garniert 

Gebratener Schweinekammaufschnitt mit Sauergemüse 
Gebratene Hähnchenbrust mit Früchten 

Rindfleischsalat , Geflügelsalat 
Deutsches Käsebrett 

Brot , Brötchen , westfälische Butter 
Beerengrütze mit Vanillesauce 

Schokoladenpudding 
 

Preis pro Person  20,00 Euro 
 

 
 
 

Nr 10     Stadtparkbuffet 
 

Klare Suppe  
Norwegischer Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 

Erlenholzgeräuchertes Forellenfilet mit Preißelbeersahne 
Nordmeergarnelen mit Cocktailsauce 

Honigmelone mit westfälischem Knochenschinken 
Anti-Pasti, Mozarella auf Tomate 

Frische Salate mit Dressing 
Medaillons vom Schweinefilet mit Pilzen 

Hähnchenbrustfilet in Curry, oder mit Früchten 
oder in einer pikanten Käsesauce, 

Gemüseplatte « Gärtnerin Art » mit Sc. Hollandais 
Kartoffelkroketten, Butterkartoffeln 

Deutsch-französisches Käsebrett 
Große Auswahl an Brot und Brötchen, Westfälische Butter 

Frisches Obst am Schokobrunnen 
Marmoriertes Mus mit Beerenfrüchten 

 
Preis pro Person  22,50  Euro 
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Nr 11     Schlemmerbüffet 
 

Westfälische Hochzeitssuppe 
Norwegischer Räucherlachs mit Sahnemeerrettich  

Erlenholzgeräucherte Forellenfilets mit Preißelbeersahne 
Pochierter Lachs im Ganzen „ Bellevue „ 

Räucheraal auf Gemüsescheiben 
Gefüllte Eier mit Forellenkaviar und Räucherlachs garniert 

Verschiene Anti Pasta, Mozarella Tomate 
Salatbüffet mit Dressing 

Hirschkalbsbraten mit Pfifferlingen 
Wildpreiselbeeren in der Birne 

Schweinemedaillons im Speckmantel in Pfeffersauce 
Hähnchenbrustfilet in Currysauce 

Große Gemüseauswahl mit Speckbohnenbündchen Sc. Hollandais 
Butterspätzle Rahmkartoffeln 

Internationales Käsebrett 
Auswahl an Brot und Brötchen Westfälische Butter 

Beerengrütze mit Vanillesauce Zweierler  Schokoladenmousse 
 

Preis pro Person  24,50 Euro 
 
 
 
 

Nr 12     Das traditionelle Buffet 
 

Hühnersuppe „Royal“ 
Norwegischer Räucherlachs mit Sahnemeerrettich  

Erlenholzgeräucherte Forellenfilets mit Preißelbeersahne 
Kleine Hackbällchen mit Oliven 

Saftschinkenröllchen mit Spargel gefüllt 
Frische Salate mit Dressing 

Burgunderbraten mit Schwarte  
Rinderschmorbraten mit Bratensauce 
Putenbrüstchen in Gorgonzolasauce 

Große Gemüseauswahl, Rahmkartoffeln , Bratkartoffeln 
Deutsches Käsebrett, Auswahl an Brot und Brötchen 

Vanillepudding mit Beerenkompott 
 

 Preis pro Person  21,50 Euro 
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Nr. 14      Winterliches Büffet 
 

Wildrahmsuppe mit Pfifferlingen 
Klare Kartoffelsuppe mit Waldpilzen 

Glasierter Hirschrücken -Geräucherte Gänsebrust 
Truthahn mit Früchten Pralinen vom Lachs 

Lachsspieße 
Blätterteigpasteten mit feiner Fischfüllung 

Trockenfrüchte im Speckmantel 
buntes Salatbüffet mit Dressing 

Medaillions vom Hirschfilet im Speckmantel 
Wildschweinbraten mit Waldpilzen 

Gänsekeulen mit Apfelkompott 
Entenbrust gebacken mit Walnüssen und Schmortrauben 

Speckrosenkohl, Apfelrotkraut, Gemüseauswahl „Gärtnerin“ 
Butterkartoffeln, Kartoffelkroketten, Hausgemachte Spätzle 

Zimtbeerengrütze mit  Vanillesauce 
Warmer Bratapfelstrudel 

Heiße Pflaumen auf Vanillecreme 
 

Preis pro Person  27,50 Euro 
 
 
 
 

 Nr. 15     Mediteranes Buffet 
 

Gefüllte Kirschtomaten- Zwiebeln in Rotwein-Balsam-Dressing 
Vitello Tonato ( Kalbfleisch in Kapern-Thunfischsauce) 

Schiffchen von der Galiamelone mit Parmaschinken 
Mozarella auf Tomaten -verschiedene Anti Pasta 

 Salatbüffet mit Dressing-Baguett 
Gebratene Meerbarbe auf Gemüsestreifen  

Schweinelende im Speckmantel 
Geschmorte Rinderhuft 

Hähnchenbrust mit Mozarella überbacken 
auf Blattspinat 

 Gemüseauswahl „Gärtnerin Art“ 
Butterkartoffeln, Kartoffelkroketten 

Vanilleeis  mit frischen Erdbeeren 
am Schokobrunnen mit Sahne 

 
Preis pro Person  24,75 € Euro 
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